Chapon, dinde, poularde, caille, canard.. Que la chair SO
de nombreux accords sont possibles avec les volailles.

; Pour réaliser I'accord,
il faut se baser sur Paccompagnement :

‘ Une sauce a la creme

Un vin blanc comme un Bordeaux du Chateau Brondelle

Une sauce aux olives ou aux pruneaux

Un vin rouge comme un Languedoc du Chateau du Ciffre

Poularde farcie aux fruits secs et aux marrons

Un vin blanc comme un Chateauneuf du Pape

ia Dinde et Chapon

Un vin rouge comme un Pinot noir, un Saint Joseph ou un Gigondas

Canard

Un vin rouge comme un Madiran, un Corbiéres ou un Cétes du Rhdne

la passion du conseil




